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QBUNN

CAFETERA EN ACERO INOXIDABLE ACABADQOS EN NEGRO PARA

12 TAZAS, 2 CALENTADORES

13300.0012 / VP-17-2, BLK
BN0003

« Toda la construccion de acero inoxidable.

 El embudo SplashGard® desvia los liquidos calientes
de la mano.

« PROP 65 Calcomania de advertencia incluida en el
embalaje con el equipo.

« Servidores no incluidos a menos que se indique lo
contrario.

« Dos calentadores controlados individualmente.

Imagen con fines ilustrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

T ®
Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
0.48m. X 0.21m. X 0.48m. Acero Inoxidable 12.34 Kg.

Voltaje: Temperatura: Gas/Refrigerante:
120v. / 60Hz. N/A 6 N/A
| — |
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JARRA TERMICA DE VIDRIO BUNN PARA CAFE

42401.0024
BN0005

Imagen con fines ilustrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

I Dimensiones (Al x An x Fon): Material:
0.18m. X 0.17m. X 0.23m. Vidrio

Peso:
N/A

N ' Motor/Compresor: ] Capacidad:
NA ] e 1.89 Lt
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QBUNN

MAQUINA PARA GRANITAS ULTRA-2, 120 V WHT/SST 404

34000.0700
BN0001

* Los exhibidores iluminados con LED en las tapas de las
tolvas brindan alta visibilidad al cliente

« La interfaz de usuario comunica la necesidad de
limpieza y mantenimiento, y proporciona guias sencillas
de programacién, limpieza y mantenimiento preventivo
para garantizar un funcionamiento y un rendimiento

fiables.

« Mango dispensador extendido.
« Dos tolvas de producto grandes tienen capacidad para
3 galones (11,4 ) cada una.
« La tecnologia patentada de monitoreo de bebidas y el
disefio de barrena reversible garantizan bebidas
congeladas consistentes y de excelente sabor.

* Listados de saneamiento NSF 18 y NSF 6.

=

Imagen con fines ilustrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

Dimensiones (Al x An x Fon):
0.81m. X 0.41m. X 0.62m.

Material:
Acero Inoxidable

Peso:

A

Voltaje:
120v. / 60Hz.

Temperatura:
N/A

R-404a

o
6 Gas/Refrigerante:
el
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MAQUINA PARA GRANITA ULTRA-2, 120V. BLK 404

34000.0701
BN0002

* Los exhibidores iluminados con LED en las tapas de las
tolvas brindan alta visibilidad al cliente

« La interfaz de usuario comunica la necesidad de
limpieza y mantenimiento, y proporciona guias sencillas
de programacién, limpieza y mantenimiento preventivo
para garantizar un funcionamiento y un rendimiento
fiables.

« Mango dispensador extendido.

« Dos tolvas de producto grandes tienen capacidad para
3 galones (11,4 ) cada una.

« La tecnologia patentada de monitoreo de bebidas y el
disefio de barrena reversible garantizan bebidas
congeladas consistentes y de excelente sabor.

* Listados de saneamiento NSF 18 y NSF 6.

f ©zsmaﬁﬁ 2 ﬁ.’m@“‘ el
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Imagen con fines ilustrativos, las caracteristicas

visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

< [ )
Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
0.81m. X 0.41m. X 0.74m. N/A 62.14 Kg.
Voltaje: Temperatura: Gas/Refrigerante:
120v. / 60Hz. N/A 6 R-404a
| — |
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@E:UNN

Quality Since 1840

Maquina de café automatica

CARACTERISTICAS

« Temperatura ideal para servir espresso y bebi-
das de café, se logran con nuestros dos tanques
controlados independientemente;

« Los motores de velocidad ajustable producen
una gran consistencia en porciones;

« El sensor de apisonamiento logra una excelente
extracciéon de café;

« Con la opcién VirtuatTOUCH, el operador selec-
ciona y dispensa una bebida colocando la yema
del dedo delante de un botén de seleccion sin to-
car la maquina;

- Disefiado con tres Tolvas (dos Tolvas de 3,31b/1,5
kg para sabores de mayor demanda y un tercero
2,2 Ib/1kg tolva).

Imagen con fines ilustrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Dimensiones | Material Potencia
Capacidad | Voltaje Motor /
(AnxAlxFon) | externo
Compresor

0.36m. X 0.79m. Acero
BNOOO06 X 0.48m. inoxidable 20L 120v [ 60 Hz == == 1300 w nA 24 Kg

imerco
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W BUNN

58000.0015

Maquina para granitas

CARACTERISTICAS

« Alerta de producto bajo para minimizar las inte-
rrupciones (solo disponible en modelos de verti-
do);
« Los exhibidores con iluminacion LED en las tapas
de las tolvas brindan alta visibilidad en las aplica-
ciones de atencién al publico;
« El refrigerante totalmente natural R290 propor-
ciona una plataforma sostenible con un Potencial
de Calentamiento Global extremadamente bajo;
* La interfaz de usuario comunica la necesidad de
limpieza y mantenimiento, y proporciona guias
sencillas de programacién, limpieza y manteni-
miento preventivo para garantizar un funciona-
miento y un rendimiento confiables, minimizando
el tiempo de inactividad y maximizando la capa-
cidad de servicio y las ganancias;
USB para actualizaciones y descargas de softwa-
Imagen con fines ilustrativos, las caracteristicas re deileS;

piciaies del eafipo pueden variar.  Mango de dispensacion extendido;
« Dos tolvas de producto grandes con capacidad
para 3 galones (1.4 L) cada una para maximizar
la capacidad de servicio;

ESPECIFICACIONES TECNICAS

q - q q Potencia
Dimensiones Material | Capacidad q
Voltaje Motor /
(AnxAlxFon) | externo (Galones)
Compresor

0.41m. X 0.84m. Acero
BNO008 X 0.70m. inoxidable 6 Gal 120v [ 60 Hz R290 12A
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iCONTACTENOS!

Whatsapp: +504 3170-3521
® @ San Pedro Sula: Bo. Las Acacias, 12
I merco calle, 2 ave N.O.

Tegucigalpa: Col. Palmira, Ave.
FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES Republica de Chile

ﬁ @imercohonduras @ ventas@imercohn.net
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