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Asador a gas de 3 quemadores master a.inox premium

ACV-3 MASTER
CO0011

Asador a gas, con 3 parrillas reversibles area util frente:
0.870 m, fondo: 0.540 y 1 capa
de piedra volcanica refractaria

« 3 parrillas reversibles de hierro fundido, area util de:
0.290 x 0.540 m cada una.

« 1 capa de piedra refractaria.

« 3 quemadores tipo "u" en acero inoxidable.

« 3 charolas para recoleccion de grasa.

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

< (
Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
’ 0.31m. X 0.88m. X 0.81m. Acero Inoxidable 77.00Kg.

Voltaje: Temperatura: Gas/Refrigerante:
N/A N/A 6 LPG
| — |

CORIAT - COCINA
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Asador a gas de 4 quemadores en acero inoxidable

ACH-4 PETIT
C00012

Asador a gas, 4 parrillas reversibles, 1 capa de piedra

volcanica refractaria

« 4 parrillas reversibles de hierro fundido.

« 1 capa de piedra refractaria.

« 4 quemadores en u en acero inoxidable.
* 4 charolas para recoleccion de grasa.

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

Dimensiones (Al x An x Fon):

4

Material:
Acero Inoxidable

{

Peso:
94.00Kg.

N/A

0.31m. X 1.18m. X 0.57m.
A Voltaje:

Temperatura:
N/A

T
®

Gas/Refrigerante:
LPG

im%rco

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES

CORIAT - COCINA

www.imercohn.net
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Asador a gas de 4 quemadores Master en A. Inox Premium

ACV-4 MASTER
C00024

* 4 parrillas reversibles de hierro fundido, area util de:
Frente: 0.290 m, Fondo: 0.540 m c/u.

* 1 capa de piedra refractaria.

« 4 quemadores tipo "u" en acero inoxidable.

« Charolas para recoleccion de grasa.

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

< (
Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
’ 0.40m. X 1.80m. X 0.81m. Acero Inoxidable / Hierro 110.00Kg.

Voltaje: Temperatura: Gas/Refrigerante:
N/A N/A 6 LPG
| — |

CORIAT - COCINA

im%I‘CO www.imercohn.net
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Estufa industrial a gas 2 en 1, 6 quemadores y horno

EC-6-HG MASTER
C00003

« Parrilla: 6 quemadores octagonales solidos en hierro
fundido.

« 3 parrillas superiores en hierro fundido montadas sobre
una cubierta semi-sellada.

« 3 charolas en la parrilla para captar escurrimientos.

» Horno grande con interior de: 0.660 x 0.590 x 0.420 m
« Puerta de horno con cierre hermético.

« 2 parrillas niqueladas dentro del horno.

« 1 quemador tubular en acero inoxidable.

* 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable

« 1 respaldo bajo de 0.90 m de alto.

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

< [
Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
’ 0.96m. X 0.81m. X 0.88m. Acero Inoxidable 165.00Kg.

A Voltaje: Temperatura: 6 Gas/Refrigerante:
| — |

N/A N/A LPG

CORIAT - COCINA

im%rco www.imercohn.net
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Estufa industrial a gas master a.inox premium

EC-1T MASTER
C00020

Estufon sencillo a gas para cocinar con 1 olla grande

« 2 potentes quemadores concéntricos en hierro fundido.
« 2 parrillas superiores en hierro fundido.
« 1 charola para captar escurrimientos.

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas

visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

Dimensiones (Al x An x Fon):

4

Material:
Acero Inoxidable

0.60m. X 0.57m. X 0.69m.
A Voltaje:

N/A

Temperatura:
N/A

T
®

Gas/Refrigerante:
LPG

im%rco

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES
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Estufa multiple master acero inoxidable 6 en 1

MULTIPLE M TREND
CO0004

Estufa a gas, con 4 quemadores solidos, 1 asador, 1

plancha, 1 gratinador, 1 freidora 8
Ity 1 horno.

« Freidora con tina en acero inoxidable tipo 304,
capacidad de 8 litros de aceite, medida interior

« 1 canasta niquelada

« 1 quemador recuperacion inmediata.
« Zona fria al fondo que extiende vida util del aceite.
« 1 parrilla niquelada para captar residuos.

« 1 valvula de drenado de 1" de @.

« 2 quemadores tipo "u" en acero inoxidable.

« 1 gratinador con 1 charola para captar los

escurrimientos.

« Asador con cama de piedra refractaria.

« Parrilla con 4 quemadores octagonales solidos en hierrc

fundido.

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

Dimensiones (Al x An x Fon):

4

Material:
Acero Inoxidable

Peso:
290.00Kg.

N/A

0.96m. X 1.71m. X 0.88m.
A Voltaje:

Temperatura:
N/A

e

Gas/Refrigerante:

im%rco

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES
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Freidor a gas pequefa Premium en acero inox.

FC-10 PETIT
C0O0009

Freidora de mesa, a gas, una canastilla, con capacidad de
3 litros de aceite

« Tina de acero inoxidable tipo 304, esquinas sanitarias,
capacidad para 3 litros de aceite, medida interior: 0.204 x
0.300 x 0.155 m

« 1 canastilla niquelada con asa plastificada, medida
interior: 0.160 x 0.250 x 0.110 m

« 1 quemador tubular en acero inoxidable.

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

r Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
’ 0.31m. X 0.32m. X 0.57m. Acero Inoxidable 16.00Kg.
| — |

Voltaje: Temperatura:
N/A N/A

CORIAT - COCINA

Gas/Refrigerante:

im%)I‘CO www.imercohn.net

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES
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Freidora gas grande, 19.5 litros a.inox con ruedas, marca cookrite

19.5-3Q(ATFS-40)
CO0010

« Frente y costados en a.inox. 430.

* Interior y respaldo posterior en lamina de aluminio

* Tina a.inox. 430. de 0.355 m frente, 0.355 m fondo y
0.170 m alto.

« Capacidad para 19.5 litros de aceite.

« 2 canastillas, de 0.178 m frente, 0.337 m fondo y 0.165
m alto.

3 quemadores en FO.FO. de 30,000 BTU/H c/u.

« Termostato RX de accion instantanea, rango de 100 a
204°C.

« Valvula de seguridad electromecanica "millivolt".

« Control "high limit" de proteccion térmica calibrado a
232°C.

* Zona fria al fondo.

« Parrilla de alambron para apoyar canastillas.

« Valvula de drenado de 1 %" de @ en la parte baja.

>

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

r Dimensiones (Al x An x Fon): Material:
1.13m. X 0.40m. X 0.76m. Acero Inoxidable

Voltaje: Temperatura:
N/A 100.00°C ~ 204.00°C

-

Gas/Refrigerante:

CORIAT - COCINA

im%)rco www.imercohn.net

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES
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Minichef master a.inox. Premium, estufa 4 en 1

MINICHEF MASTER
C00007

- |
J

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

r Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
’ 0.96m. X 1.20m. X 0.81m. Acero Inoxidable 195.00Kg.
| — |

A Voltaje: Temperatura:

Gas/Refrigerante:
N/A N/A

CORIAT - COCINA

im%)rco www.imercohn.net

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES
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Multichef master a.inox. Premium, estufa 5 en 1

MULTICHEF MASTER
CO0006

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

r Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
’ 0.96m. X 1.52m. X 0.81m. Acero Inoxidable 250.00Kg.
| —|

Gas/Refrigerante:

A Voltaje: Temperatura:

N/A N/A

CORIAT - COCINA

im%)rco www.imercohn.net

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES
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Parrilla a gas de 2 quemadores master a.inox premium
PCV-2 MASTER

C0O0013

« 2 quemadores octagonales con tapa desmontable en

hierro fundido.

« 1 parrilla superior en hierro fundido montada sobre

cubierta semi-sellada.

« 1 charola para recoleccién de escurrimientos.

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas

visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

Ju

Dimensiones (Al x An x Fon):

0.31m. X 0.29m. X 0.81m.

Material:
Acero Inoxidable

A

Voltaje:
N/A

Temperatura:
N/A

b

Gas/Refrigerante:

im%rco

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES
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Parrilla a gas de 4 quemadores master a.inox premium

PCV-4 MASTER
C00014

0 4 quemadores octagonales con tapa desmontable de
30,000 BTU/hr c/u. ”’”’/""/wo/,,,,,,,,””

O 2 parrillas superiores en hierro fundido montadas sobre P~
cubierta semi-sellada.

O 1 charola para recoleccion de escurrimientos.

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

< (
Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
’ 0.31m. X 0.59m. X 0.81m. Acero Inoxidable 58.00Kg.

A Voltaje: Temperatura: 6 Gas/Refrigerante:
| — |

N/A N/A LPG

CORIAT - COCINA

im%I‘CO www.imercohn.net
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Parrilla a gas de 6 quemadores master a.inox premium

PCV-6 MASTER
C00015

« 6 quemadores octagonales con tapa desmontable de

30,000 BTU/hr c/u.

« 3 parrillas superiores en hierro fundido montadas sobre

cubierta semi-sellada.

« 3 charola para recoleccién de escurrimientos.

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

Dimensiones (Al x An x Fon):

4

Material:
Acero Inoxidable

N/A

0.31m. X 0.88m. X 0.81m.
A Voltaje:

Temperatura:
N/A

T
®

Gas/Refrigerante:
LPG

im%rco

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES

CORIAT - COCINA

www.imercohn.net
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Plancha a gas de 3 quemadores master a.inox premium
CV-3 MASTER
CO0016

* Plancha cold rolled steel 3/4" de espesor con un area

util de: frente: 0.876 m, fondo:0.560 m.

« 3 quemadores tipo "u" en acero inoxidable.

« 1 charola para recoleccién de aceite ] r

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

< (
Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
’ 0.31m. X 0.88m. X 0.81m. Accero Inoxidable 80.00Kg.

A Voltaje: Temperatura: 6 Gas/Refrigerante:
| — |

N/A N/A LPG

CORIAT - COCINA

im%I‘CO www.imercohn.net

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES
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Plancha a gas de 4 quemadores petit a.inox premium

CH-4 PETIT
C0O0017

4 quemadores tubulares en acero inoxidable.
« 1 charola para recoleccién de aceite.

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

r Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
’ 0.31m. X 1.18m. X 0.57m. Accero Inoxidable N/A
| — |

A Voltaje: Temperatura:

Gas/Refrigerante:
N/A N/A

CORIAT - COCINA

im%)I‘CO www.imercohn.net

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES
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Plancha a gas con 3 quemadores y horno incluido

EC-HG-GRILL HD
C00023

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

4

’ 0.96m. X 0.88m. X 0.81m

(
Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
. Acero Inoxidable 142.00Kg.

N/A

A Voltaje:

Temperatura: Gas/Refrigerante:
N/A 6 LPG
el

im%rco

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES

CORIAT - COCINA
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Plancha a Gas de 2 Quemadores

CV-2 MASTER
C00027

IMG

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

s (
Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
! N/A N/A N/A

Voltaje: Temperatura: Gas/Refrigerante:
N/A 0.00°C ~ 0.00°C 6 N/A
| — |

N ! Motor/Compresor: Capacidad:
NA ] e 0.00

CORIAT - COCINA

im%I‘CO www.imercohn.net
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Salamandra grande master a.inox. Premium

SC-31.5-G
C00018

Salamandra a gas para 2 platillos de 0.250 m de @

« 2 quemadores infra-rojos con carcaza en hierro colado
y mallas de acero inconel®.

« 1 parrilla deslizable para colocar los alimentos de
alambron niquelado con medidas de: frente: 0.750 m,
fondo: 0.324 m.

« 1 palanca para ajustar la parrilla en 5 diferentes
posiciones.

« 1 charola para captar escurrimientos.

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

< (
Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
0.44m. X 0.88m. X 0.36m. Acero Inoxidable 38.00Kg.

N/A N/A LPG

A Voltaje: Temperatura: 6 Gas/Refrigerante:
| — |

CORIAT - COCINA

im%i‘CO www.imercohn.net

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES
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Salamandra pequena petit a.inox. Premium

SC-16.5-G PETIT
C00019

« Capacidad para 1 platillo de 0.250m de @.

« 1 quemador infrarrojo con carcaza en hierro colado y
mallas de acero inconel ®.

« 1 parrilla deslizable para colocar los alimentos de
alambron niquelado, con medidas de: frente: 0.370 m,
fondo: 0.324 m.

« 1 palanca para ajustar la parrilla en 5 diferentes
posiciones.

« 1 charola para captar escurrimientos.

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

< (
Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
0.44m. X 0.50m. X 0.36m. Acero Inoxidable 23.00Kg.

N/A N/A LPG

A Voltaje: Temperatura: 6 Gas/Refrigerante:
| — |

CORIAT - COCINA

im%)rco www.imercohn.net

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES



http://www.imercohn.net

Trampa de grasa a.inox. 9 kg, 38 litros flujo/min

IC-38
C00001

« Fabricado en lamina de acero inoxidable tipo 430.
« Tapa antiderrapante de 1/8" de espesor.

« Sello hermético perimetral.
« Entrada y salida de 2 ¥2" de @.

|

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas

visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

: Dimensiones (Al x An x Fon):
’ 0.32m. X 0.39m. X 0.53m.

Material:
Acero Inoxidable

Peso:

im%rco

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES

CORIAT - COCINA

www.imercohn.net
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Trampa de grasa a.inox. 18 kg, 75 litros flujo/min

IC-75
C00002

« Fabricado en lamina de acero inoxidable tipo 430.
« Tapa antiderrapante de 1/8" de espesor.

« Sello hermético perimetral.
« Entrada y salida de 3 ¥2" de @.

|

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas

visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

: Dimensiones (Al x An x Fon):
! 0.44m. X 0.39m. X 0.60m.

Material:
Acero Inoxidable

Peso:

im%rco

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES

CORIAT - COCINA
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Horno a gas Master A. Inox. Premium.

HC-35 MASTER
C00021

Horno a gas, una gaveta, capacidad de 5 charolas de 65
x4 5 cm (no incluidas), controlado por 1 termostato
analogo.

« 2 parrillas niqueladas dentro del horno.

« 1 termostato, rango de temperatura de 100 a 300°c,
con valvula de seguridad integrada.

« 1 quemador tubular en acero inoxidable.

« Patas con niveladores.

 Medidas interiores: 0.660 m x 0.590 m x 0.420 m

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

r Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
’ 1.44m. X 0.88m. X 0.74m. Acero Inoxidable 90.00Kg.
| — |

A Voltaje: Temperatura:

Gas/Refrigerante:
N/A 100.00°C ~ 300.00°C

CORIAT - REPOSTERIA Y PAN

im%)rco www.imercohn.net

FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES
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Horno de conveccion a gas Coriat, puerta de vidrio, termostato
digital

HC-35-C-XL

C00022

« Control digital de temperatura importado con rango de
50 a 350 °C.

« Turbina interior propulsada por motor de 1/2 HP

« Rotacién de turbina bidireccional.

« 5 parrillas niqueladas dentro.

« Puerta con ventana de cristal y empaque perimetral
para cierre hermético

* Luz interior.

« Estructura sanitaria en acero inoxidable con niveladores
« Incluyen kit de espreas para conversién de gas.

« Capacidad para 5 charolas de 0.655 m x 0.516 m.
 Medida interior: frente: 0.665 m, fondo: 0.550 m, alto:
0.560 m.

» 2 quemadores tubulares en acero inoxidable de 40,000

Imagen con fines demostrativos, las caracteristicas
B.T.U./h cada uno. visuales del equipo pueden variar.

Especificaciones técnicas

Gas/Refrigerante:

Voltaje: Temperatura:
127v. [ 60Hz. 50.00°C ~ 300.00°C

I Dimensiones (Al x An x Fon): Material: Peso:
1.67m. X 0.99m. X 0.99m. Acero inoxidable 110.00Kg.
| — |

CORIAT - REPOSTERIA Y PAN

im%i‘CO www.imercohn.net
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iCONTACTENOS!

Whatsapp: +504 3170-3521
o @ San Pedro Sula: Bo. Las Acacias, 12
I merco calle, 2 ave N.O.

Tegucigalpa: Col. Palmira, Ave.
FOODSERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES Republica de Chile

0 @imercohonduras @ ventas@imercohn.net

www.imercohn.net
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